
DALLA GASTRONOMIA

Selezione di salumi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23 €

Selezione di formaggi di Gregorio Rotolo . . . . . . . . . . . .  23 €

Bresaola con verdure in agrodolce . . . . . . . . . . . . . . . .  25 €

Prosciutto crudo di Parma e mozzarella di bufala . . .  22 €

Burratina pomodorini e olive taggiasche . . . . . . . . . . . .  22 €

Pane  , burro e acciughe del Cantabrico . . . . . . . . . . . . .  18 €

CICCHETTI 

• Wafer con tartare di manzo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €

• Crocchetta di bollito   con salsa verde   . . . . . . . . . . . 8 €
 
• Supplì alla romana   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 €

• Tartare di salmone* e guacamole . . . . . . . . . . . . . . . 10 €

• Polpetta alla romana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 €

• Crudo di ombrina* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €

• Frittura di mazzancolle    con salsa piccante  . . . . . . . . . 10 €

• “Pallotta” cacio e ova  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 €

• Spiedini di pollo   e salsa arachidi . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €

• Maritozzo    gorgonzola e zucchine a scapece  . . . . 9 €

• Carciofi croccanti   e salsa alla menta . . . . . . . . . . . . . . 5 €

• Brioche   burro e acciughe del Cantabrico. . . . . . . . . . 9 €

U N  G I R O  D I  C I C C H E T T I   -  2 2  €
(pallotta cacio e ova, pollo croccante e salsa d’arachidi, 

frittura di mazzancolle con salsa piccante)

DAL MARE

Crudo di pesce del giorno*- SM

Ostriche - 30 € (6 UN)

Signature Cocktails
N O N  T I  T I M O  -  1 6 €

Skyy Vodka infusa al timo e rosmarino, succo di ananas,
succo di mela verde, succo di limone, sciroppo di zucchero

B R E A K F A S T  C A M P A R I  -  1 6 €
Campari infuso al muesli, banana e chicchi di caffè,
Crème de Banane Tempus Fugit, Ancho Reyes verde 

T I K I  R E L A I S  -  2 0 €
Sailor Jerry Rum, Crème de Banane Tempus Fugit, Frangelico, cocco, 

succo di ananas, succo di arancia,
purea di passionfruit, assenzio, cannella

W H I T E  N E G R O N I  -  1 8 €
Bulldog Gin, Lillet Blanc, Orange Curacao, Amaro Cenobium,

St-Germain Liquore

M A D A M E  D I V I N E  -  1 8 €
Bulldog Gin, Aperol, Orange Curacao, Bénédictine D.O.M.,

succo di ananas, orzata, Peychaud’s bitter, soda al pompelmo rosa

B L U E B E R R Y  F I Z Z  -  1 6 €
Vodka Skyy al mirtillo, succo di limone,
soda aromatizzata alle rose, albumina

S P I C Y  M A N G O R I T A  -  1 8 €
Espolòn Blanco Tequila, Montelobos Mezcal, peperoncini piccanti, 

purea di mango, succo di lime, agavecito

P A N D A  P A N D A  P A N D A  -  1 6 €
Wild Turkey Bourbon, latte di cocco, succo di ananas, succo di lime, 

sciroppo di pandano, soda al pompelmo rosa

C L A S S I C  C H A M P A G N E  P O I R E  -  2 0 €
Champagne Paul Clouet, Poire Williams & Cognac,

zolletta di zucchero, assenzio

Hero Cocktails
G A R I B A L D I  -  1 5 €
Campari, succo di arancia

M A N H A T T A N  -  1 8 €
Wild Turkey Rye, Vermouth Rosso del Professore, bitter mix

O L D  F A S H I O N E D  -  1 8 €
Wild Turkey 101 Bourbon, bitter mix, zolletta di zucchero, soda

Analcolici
B A S I L  F R E S H  -  1 4 €  -  Ipocalorico

Seedlip garden, sciroppo di cetriolo e zenzero, foglie di basilico, 
zucchero, soda

T H E  T R O P I C A L  O N E  -  1 4 €
Succo di arancia, succo di ananas, succo di limone,

succo di mirtillo rosso, sciroppo di orzata

Z E R O  P A L O M A  -  1 4 €
Seedlip spice, succo di lime, soda al pompelmo rosa



•  Tartelletta con crema diplomatica alla vaniglia
    e frutti di bosco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
   
•  Semifreddo al tiramisu    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €

•  Selezione di gelati artigianali   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €
   Tre gusti (chiedi al personale la scelta del giorno)

DESSERTS

From the Pastry   LA BIRRA (Birrificio “Birra dell’Eremo” di Assisi - 0,33 Lt)       
•  Birra Nobile - Golden Ale 5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

•  Birra Saggia – Blanche 5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

•  Birra Fiera – American IPA 6,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

•  Birra Glaciale – Imperial IPA 7,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

•  Birra Fuoco – Tripel 8,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità 
di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche 
prima dell’ordinazione.

Le procedure HACCP tengono conto del rischio da contaminazione 
crociata, tuttavia le operazioni di manipolazione / preparazione / 
somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la 
condivisione di aree e utensili, pertanto non può essere escluso il 
possibile contatto tra prodotti alimentari e altri prodotti alimentari 
contenenti allergeni.

* il pesce destinato a essere consumato crudo o praticamente crudo
è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva (-20°C per 24 
ore) conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004 e dell’ordinanza 
Ministeriale del 12/05/1992 per prevenire il rischio Anisakis. |   Prodotto 
congelato.  |   Prodotti di difficile reperibilità o non stagionali possono 
essere congelati.  |   Prodotto sottoposto a un processo di
abbattimento termico negativo per preservarne la salubrità.


